
SALADE VAN EXTRA FIJNE SLA,  SUCRINE,  WALNOTEN,
BABY-KREEFT,  HUISGEMAAKTE EENDENLEVER EN KRUIDENEMULSIE

OF

TATAKI VAN RUNDS CHATEAUBRIAND, TERIYAKI SAUS,
GROENTJES MET AZIATISCHE PARFUMS, PINDA'S EN SESAMZAADJES

MENU   BIB 
GOURMAND

V A N A F  V R I J D A G  3 0 / 0 5 / 2 0 2 5 -  1 8 H 3 0

M E N U  G E S E R V E E R D  V O O R  D E  G A N S E  T A F E L

MENU AAN 50€

MENU AAN 60€
STEL U DRIEGANGENMENU SAMEN + ALS TWEEDE VOORGERECHT « KALFSZWEZERIKEN »

«  T W E E D E  V O O R G E R E C H T  V A N  D E  M E N U  »

KALFSZWEZERIKEN, COMPOTE VAN RABARBER EN AARDBEI,  GEREDUCEERDE
KALFSJUS MET FRAMBOZENAZIJN

BALLOTTINE VAN BOERDERIJGEVOLGELTE GEGAARD OP LAGE T° ,
TIAN VAN GROENTJES,  AARDAPPELMOUSSELINE,  TRUFFELJUS

OF

BABY KREEFT GEBRADEN IN DE OVEN, RISOTTO MET TUINBONEN EN ERWTJES
BEURRE BLANC MET KRUIDEN

« GESERVEERD VOOR TWEE PERSONEN »

SOES GOURMAND, SINAASAPPEL CRÉMEUX,
GEKONFIJTE SINAASAPPEL,  VANILLE - IJS EN WARME CHOCOLADE

OF

DE 5 KAZEN VAN « LA PETITE FERME » UIT ERPENT (+7 €)

G E E N  E N K E L E  W I J Z I G I N G  M O G E L I J K  I N  O N Z E  B E R E I D I N G E N
B E D A N K T  V O O R  H E T  B E G R I P

STEL U DRIEGANGENMENU SAMEN
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ONZE HUISGEMAAKTE KROKETTEN MET ORVALKAAS, FIJNGESNEDEN
WITLOOF, GEKONFIJTE PEREN, LUIKSE STROOP EN NOTEN -  19 €

ONZE HUISGEMAAKTE KROKETTEN VAN GRIJZE GARNALEN OP EEN
TARTAAR VAN TOMATEN, PUNTJES MAYONAISE MET POINTES DE
MAYONAISE VAN SCHAALDIEREN -  25 €

HUISBEREIDE,  ONDER DOEK GEGAARDE, FOIE GRAS VAN EEND,
GEKONFIJTE UITJES EN BRIOCHE -  24 €
ONZE HUISGEROOKTE ZALM, KLASSIEKE GARNITUREN -  20 €

WIJNGAARDSLAKKEN UIT BOURGOGNE GESERVEERD IN HUN BRAADPAN,

LOOKBOTER -  6 PC 12 € /  12 PC 22 €

TATAKI VAN RUND, TERIYAKI SAUS, GROENTJES MET AZIATISCHE
PARFUMS, PINDA'S EN SESAMZAADJES EN WASABI MAYONAISE -  22€
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N CHATEAUBRIAND, SALADE EN FRIET -  24 €.

BÉARNAISE SAUZEN 4 € CRÈME VAN MORIELJES EN BRUINE
PADDENSTOELEN 6 €

STOOFPOT VAN KALFZWERIKKEN, CRÈME VAN MORIELJES EN BRUINE
PADDENSTOELEN -  38 €

LAMSCARRÉ OP LAGE TEMPERATUUR GEGAARD, TIAN VAN PROVENÇAALSE
GROENTEN, PUREE VAN DASLOOK, JUS VAN ROZEMARIJN -  30 €

KABELJAUWHAASJE,  TIAN VAN PROVENÇAALSE GROENTJES,  MOUSSELINE
SAUS EN KOKKELS -  26€

MOOIE ZEETONG ZOALS AAN DE KUST -  45€
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K O U D
BABYKREEFT À LA BELLE VUE,  COCKTAIL- EN MAYONAISESAUS -
35 €

SALADE FOLLE VAN BABYKREEFT EN HUISBEREIDE FOIE GRAS VAN
EEND -  30 € 

W A R M

BABYKREEFT IN DE OVEN GEBRADEN, RISOTTO MET
TUINBONEN EN ERWTJES,  BEURRE BLANC MET KRUIDEN -  40 €

G E L I E V E  O N S  T E  V E R W I T T I G E N  V A N  E V E N T U E L E  A L L E R G I E Ë N


