VANAF VRIJDAG 30/05/2025- 18H30

MENUCc-EI1B
GOURMAND

MENU GESERVEERD VOOR DE GANSE TAFEL

MENU AAN 50€

STEL U DRIEGANGENMENU SAMEN

MENU AAN 60€

STEL U DRIEGANGENMENU SAMEN + ALS TWEEDE VOORGERECHT « KALFSZWEZERIKEN »

SALADE VAN EXTRA FIJNE SLA, SUCRINE, WALNOTEN,
BABY-KREEFT, HUISGEMAAKTE EENDENLEVER EN KRUIDENEMULSIE

OF

TATAKI VAN RUNDS CHATEAUBRIAND, TERIYAKI SAUS,
GROENTJES MET AZIATISCHE PARFUMS, PINDA'S EN SESAMZAADJES

« TWEEDE VOORGERECHT VAN DE MENU »

KALFSZWEZERIKEN, COMPOTE VAN RABARBER EN AARDBEI, GEREDUCEERDE
KALFSJUS MET FRAMBOZENAZIJN

BALLOTTINE VAN BOERDERIJGEVOLGELTE GEGAARD OP LAGE T°,
TIAN VAN GROENTJES, AARDAPPELMOUSSELINE, TRUFFELJUS

OF

BABY KREEFT GEBRADEN IN DE OVEN, RISOTTO MET TUINBONEN EN ERWTJES
BEURRE BLANC MET KRUIDEN

« GESERVEERD VOOR TWEE PERSONEN »

SOES GOURMAND, SINAASAPPEL CREMEUX,
GEKONFIJTE SINAASAPPEL, VANILLE -1JS EN WARME CHOCOLADE

OF

DE 5 KAZEN VAN « LA PETITE FERME » UIT ERPENT (+7 €)

GEEN ENKELE WIJZIGING MOGELIJK IN ONZE BEREIDINGEN
BEDANKT VOOR HET BEGRIP



VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN

BABY KREEFT

ONZE HUISGEMAAKTE KROKETTEN MET ORVALKAAS, FIJNGESNEDEN
WITLOOF, GEKONFIJTE PEREN, LUIKSE STROOP EN NOTEN -

ONZE HUISGEMAAKTE KROKETTEN VAN GRIJZE GARNALEN OP EEN
TARTAAR VAN TOMATEN, PUNTJES MAYONAISE MET POINTES DE
MAYONAISE VAN SCHAALDIEREN -

HUISBEREIDE, ONDER DOEK GEGAARDE, FOIE GRAS VAN EEND,
GEKONFIJTE UITJES EN BRIOCHE -
ONZE HUISGEROOKTE ZALM, KLASSIEKE GARNITUREN -

WIJNGAARDSLAKKEN UIT BOURGOGNE GESERVEERD IN HUN BRAADPAN,
LOOKBOTER -

TATAKI VAN RUND, TERIYAKI SAUS, GROENTJES MET AZIATISCHE
PARFUMS, PINDA'S EN SESAMZAADJES EN WASABI MAYONAISE -

CHATEAUBRIAND, SALADE EN FRIET -
BEARNAISE SAUZEN CREME VAN MORIELJES EN BRUINE
PADDENSTOELEN

STOOFPOT VAN KALFZWERIKKEN, CREME VAN MORIELJES EN BRUINE
PADDENSTOELEN -

LAMSCARRE OP LAGE TEMPERATUUR GEGAARD, TIAN VAN PROVENCAALSE
GROENTEN, PUREE VAN DASLOOK, JUS VAN ROZEMARIJN -

KABELJAUWHAASIJE, TIAN VAN PROVENCAALSE GROENTJES, MOUSSELINE
SAUS EN KOKKELS

MOOIE ZEETONG ZOALS AAN DE KUST

e BABYKREEFT A LA BELLE VUE, COCKTAIL- EN MAYONAISESAUS -

 SALADE FOLLE VAN BABYKREEFT EN HUISBEREIDE FOIE GRAS VAN
EEND -

e BABYKREEFT IN DE OVEN GEBRADEN, RISOTTO MET
TUINBONEN EN ERWTJES, BEURRE BLANC MET KRUIDEN -



