
CROQUETTE ARDENNAISE MAISON,
EFFILOCHÉE DE CHICONS BRAISÉS,  CRÈME AU VINAIGRE DE FRAMBOISE                                                      

OU

MOSAÏQUE DE SAUMON EN GRAVLAX, POIREAUX CONFITS,  NORI,
EMULSION D’AROMATES À L’ANETH

SERVI DU LUNDI AU SAMEDI MIDI
EXCEPTÉ LES JOURS FÉRIÉS

MENU
LUNCH

MAGRET DE CANARD, DÉCLINAISON DE CAROTTES,
SAUCE AU MIEL « LES RUCHERS DE FOU D’ABEILLES À SUGNY »

« SERVI POUR DEUX PERSONNES »   

OU

DOS DE CABILLAUD RÔTI SUR PEAU, 
NAGE DE LÉGUMES CROQUANTS, ÉCREVISSES ET POMMES

1 8 €
PLAT DU JOUR

ENTRÉE + PLAT

3 0 €

S E M A I N E  D U  2 4  M A R S


